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Description du produit 

Dénomination légale : Bûche glacée 

Dénomination de vente : Sorbet plein fruit à l’abricot avec un sorbet plein fruit mangue sur un biscuit 
moelleux nature. 

Marque commerciale : La Belle Aude 

Code produit : BU7ABRMNG 

Code GTIN/EAN : 3760015742537 

Poids net : 494 g 

Volume : 750 mL 

Conservation : A conserver à – 18 °C 

Date de durabilité minimale : 18 mois 

Bûche Glacée : Sorbet plein fruit à l’abricot 55%, sorbet plein fruit à la mangue 37%, Biscuit nature 6,9%, Décors 
1,3% 

Ingrédients : 
Sorbet abricot : purée d’abricot 60%, sucre, eau, sirop de glucose, gélifiant : pectine de fruit, épaississants : 
farine de caroube, farine de guar. 

Sorbet mangue : purée de mangue 44%, eau, sucre, sirop de glucose, jus de citron, épaississants : farine de 
caroube, farine de guar, gélifiant : pectine de fruit, protéine végétale (pomme de terre). 

Biscuit moelleux nature : sucre, farine de blé (gluten), œufs, huile de colza non hydrogénée, épaississant : 
amidon modifié, eau, émulsifiant : mono et diglycérides d'acides gras, correcteur d'acidité : crème de tartre, 
poudre à lever : carbonate acide de sodium, sel. 

Décors : décor médaillon en chocolat blanc (sucre, beurre de cacao, lait entier en poudre, arôme naturel de 
vanille, cacao maigre en poudre, pâte de cacao), décor noisette pralinée 0,6% (noisettes hachées grillées 70%, 
sucre). 

Peut contenir des traces de fruits à coque. 
 
Conseil d’utilisation : 
Placez votre bûche glacée au réfrigérateur 30 minutes avant de servir. Utilisez un couteau trempé dans de l’eau 
tiède pour plus de facilités. Replacez la bûche glacée au congélateur immédiatement après utilisation. 

  



FICHE TECHNIQUE 
BUCHE GLACEE 6/8 PARTS 

ABRICOT – MANGUE                          Créé le : 17/03/2025 
Modifié le : 26/06/2025 

Version : 4 
Page 2 sur 5 

La Fabrique du Sud 
75 rue Edouard Branly – Z.I La Bouriette – 11 000 CARCASSONNE 

Téléphone : 04 68 10 18 94 – Mail : adv.contact@labelleaude.fr 

Rédigé et vérifié par : 
Emmanuelle BOIX 

Responsable Qualité 
et Sécurité 

Approuvé par : 
Stéphane ALAUX 

Responsable 
Production 

Validé par : 
Kevin WALSH 

Directeur 
Opérationnel 

 

Déclaration nutritionnelle pour 100 g 

Valeurs nutritionnelles moyennes / 100 g 

Valeur énergétique  
644 KJ 

153 Kcal 

Matières grasses  
Dont acides gras saturés 

2,1 g 
0,45 g 

Glucides  
Dont sucres  

32 g 
25 g 

Fibres alimentaires 1,1 g 

Protéines  1,0 g 

Sel 0,08 g  

 

Caractéristique du produit 

Caractéristiques organoleptiques : 
Goût : Sorbet plein fruit aux saveurs caractéristiques des 2 parfums 

Couleur : Orange clair légèrement rouge pour le dessus et jaune orangé pour le cœur. 
 
Caractéristiques physico-chimiques :  
Matière sèche totale du sorbet plein fruit Abricot : 29,90% +/- 1,5 
Matière sèche totale du sorbet plein fruit Mangue : 37,53% +/- 1,5 
 
Caractéristiques microbiologiques :  
Les critères microbiologiques fixés par la Fédération des entreprises du Commerce et de la Distribution (FCD) et 
le règlement (CE) 2073/2005 sont respectés.  
 

Germes 
recherchés Quantité m M n c Commentaires 

Germes à 30°C* 1g 100 000 500 000 5 2 *Sauf glaces au yaourt ou lait 
fermenté 

Entérobactéries 1g 10 100 5 2  

Staphylocoques 
Coag + 1g 10 100 5 2  

Salmonella* 25g 
Non 

détecté/25g 
Non 

détecté/25g 5 0 
* Uniquement pour les glaces à 

base de lait 

Listeria 
Monocytogenes 25g Non 

détecté/25g* 
Non 

détecté/25g* 5 0 

*ou dérogations prévues par le 
règlement CE N°2073/2005 (100/g 
pour tout produit consommé sans 

décongélation) 
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Légende :  
- n : Nombre d’unité dont se compose l’échantillon. 
- c : Nombre maximal d’unité de l’échantillon qui peut être compris entre m et M. 
- m : Valeur seuil pour le nombre de bactérie par gramme. 
- M : Valeur maximale admissible pour le nombre de bactérie par gramme. 

 

Contrôle sur le produit 

Contrôles sur les matières premières : chaque matière première est contrôlée dès la réception  
 
Contrôles en cours de fabrication : sur le mix avant le glaçage et le conditionnement  
 
Contrôles sur le produit fini : des contrôles libératoires sont effectués sur le produit fini dont des tests 
microbiologiques 
 

Sécurité Alimentaire 

Allergènes : liste des 14 allergènes à déclaration obligatoire selon le règlement (UE) n°1169/2011 ou règlement 
INCO :  
 

Allergènes Présence dans 
le produit 

Présence 
sur la ligne 

Présence 
sur le site 

Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, 
épeautre, kamut ou leurs souches hybridées) et produits à 
base de ces céréales 

Présence Présence Présence 

Crustacés et produits à base de crustacés Absence Absence Absence 
Œufs et produits à base d’œufs  Présence Présence Présence 
Poissons et produits à base de poisson Absence Absence Absence 
Arachides et produits à base d’arachides Absence Absence  Absence 
Soja et produits à base de soja  Absence** Présence Présence 
Lait et produits à base de lait (y compris de lactose) Présence Présence Présence 
Fruits à coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, 
pécan, macadamia, du Brésil, du Queensland, pistaches) et 
produits à base de ces fruits 

Présence Présence Présence 

Céleri et produits à base de céleri Absence Absence Absence 
Moutarde et produits à base de moutarde Absence Absence Absence 
Graines de sésame et produits à base de graines de sésame  Absence Absence Absence 
Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 
10mg/kg ou 10 mg/l (exprimés en SO2) Absence Présence Présence* 

Lupin et produits à base de lupin  Absence Absence Absence 
Mollusques et produits à base de mollusques Absence Absence Absence 

* *Susceptible de contenir des traces 

*Risque de contamination croisée maîtrisé 




